Speisen & Getranke 05.2022
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»ZOM HASATANZ«

Und Besenspezialitaten fiir zu Hause

Besents Go

unsere Speisenauswahl ist mit einem
roten % gekennzeichnet
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kleine
Portion
Tagessuppe 5,20
% saftiges Schaufele'2s (mager) mit Brot, warm oder kalt 550 7,50
% Schlachtplatte * (saisonal von September-April) 980 11,80
mit Sauerkraut, Leber'- u. Blutwurst' und saftigem Schaufele'2s
% Paar gebratene feine Bratwiirste' mit TrollingerséBle und Brot 8,80
% liberbackene Maultaschen> 9,90
mit Tomaten-Balsamicosof3e und herzhaftem Kase
* vegetarische Gemiisemaultaschen'> mit Blattsalat 9,90
% hausmacher Maultaschen,> geschmalzt mit Kartoffelsalat' 790 990
Gaisburger Marsch’ 6,50 8,50

(fiir Nichtschwaben: Eintopf aus Kartoffeln, Spatde, Rindfleisch, Fleischbriihe)
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% Kasspatzle mit Allgauer Bergkas & griinem Salat 11,30
vegetarisch oder mit Speck und Rostzwiebeln::
% S’Schwoba Pfannle 15,80

Schweinemedaillons auf Spatzle mit Semmelbrésel und
frischer PilzrahmsoBe

Zwiebelrostbraten' (vom deutschen Weiderind) 17,40
mit Trollingerso6B3le und Brot

schwabischer Rostbraten' (von allem ebbes) 22,70
mit Zwiebeln, Maultaschle's, Spatzle

Rumpsteak' (vom deutschen Weiderind) 17,40

mit Krauterbutter und Brot

‘ Besenspezialitaten fir zu Hause
NEU ,Besen to Go*“
Unsere Speiseauswahl ist rot gekennzeichneten.

tdglich durchgehend warme Kiiche bis 21%2 Uhr
und Sonntags bis 20 Uhr

Eine Speisekarte mit Zusatzstoffen und Allergenen ist auf Anfrage erhaltlich.
Kennzeichnung: 1 = mit Geschmacksverstarker, 2 = mit Konservierungsstoffen, 3 = mit Phosphat,

4 = mit StBungsmittel, 5 = Antioxidationsmittel
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kleine
Portion
% Schweizer Wurstsalat: mit Brot (aus Fleischkdis) 6,90 8,90
% Schwarzwurstsalat: mit Brot 8,90
angemacht mit unserem Dornfelderessig und Traubenkerndl
Kasebrot:mit Zwiebeln 6,50
Kasewiirfel garniert, mit Brot 7,50
a Paarle Peitschastecka': mit Girkle und Brot 6,20
Portion Frischkase mit Brot 4,00
Portion Griebenschmalz (immer ein Gedicht) mit Brot 4,00
Rienth’s Besenbrettle
mit Griebenschmalz, Frischkase, Kasewtirfeln, Peitschenstecken: und
Bauernbrot
ab 16 Uhr fiir 2 Personen 16,20
L4k wng Leker
% “Hasatanz” Salatteller feine Blattsalate mit magerem Schaufele, Kise 11,70

Y groBBer Weintreffsalat
mit Blatt- und Rohkostsalaten, hauseigenen Verjus-Balsamico-Dressing

und mageren Rumpsteakstreifen 13,80
oder Putenbruststreifen 13,80
oder gerostete Maultaschen 13,80
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% Spatzle 4,20
% Rostkartoffeln 4,20
% Kartoffelsalat 420
Y Sauerkraut * (saisonal von September-April) 4,20
% Blattsalat 4,20
% Beilagensalat gemischt 4,90

Ofenkartoffel mit Sour Cream 4,50

Scheibe Besabrot 0,30
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Gemischtes Eis 4,00
1 Kugel Eis (Vanille, Erdbeere, Schokolade) 1,40
Portion Sahne extra 0,50

Tages Dessert ,nach Lust und Laune des Kochs”
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kleine
Portion
% Mittwoch hausgemachte Fleischkiichle 7,20 9,20
mit gemischtem Salat
* Donnerstag Ochsenfleisch 7,70 9,70

mit MeerrettichsoBe und Rostkartoffeln
% Donnerstag ab 18.% Uhr Schnitzelabend

Freitag bis  ,nach Lust und Laune des Kochs” siehe aktuellen Aushang!
Sonntag
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Wir legen Wert auf frische, regionale & saisonale Produkte aus em Léindle.

Verschiedene ortsansdssige Landwirte aus Fellbach wie J. Aldinger &

Warth 's Hofladen beliefern uns mit frischem Obst, Gemlise, Kartoffeln und Zwiebeln.
Salate und Gemlise erhalten wir von der Gdrtnerei Welz aus Fellbach.

Unser beliebtes Bauernbrot beziehen wir von der Béickerei Fliel3 aus Fellbach.

Die Spditzle werden uns von Schmid s Spdtzle aus Fellbach geliefert.

Aus Stetten, von der Landmetzgerei Zum Ochsen, bekommen wir unsere

frischen Maultaschen und Peitschenstecken.

Verschiedene Wurstwaren beziehen wir von der Metzgerei Schdfer aus Weinstadt.
Unser abgehangenes Rindfleisch stammt von heimischen Weiderindern,

das Schweinefleisch kommt ebenfalls aus em Léndle.

Wir verarbeiten frisches, waidgerecht erlegtes Wild aus unserer Jagdbeteiligung im
Schwarzwald.






